Menus du 29 juin au 3 juillet 2026
RESTAURANT SCOLAIRE DE LIGUGE
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Légende :
Produits Bio @ Produits Labellisés g@g
MENU PLAISIR Produits Péche durable @ Produits Local @
| lundi29juin | mardi 30 juin mercredi 01 juillet jeudi 02 juillet vendredi 03 juillet
SALADE DE PENNES CAROTTES RAPEES TOMATES, .
AU THON ET BASILIC AU CITRON VINAIGRETTE b SHO5] TOASTAU CHEVRE
GRATINE DE LAMER =) LEBGUSSI'ETSOE’TA%IS o) BEIGNETS AU COLIN ¢= ASSA%'EETBELKE%% ROTI DE PORC
AUCOLINMSC <& e MSCDUCHEF <& S o e an SAUCE BARBECUE
BROCOLIS AUX
OIGNONS RIZ PILAF COQUILLETTES BIO (19 FRITES PETITS POIS AU JUS
YAOURT BIO ET SAINT NECTAIRE /=
L ocaL D GOUDA CAMEMBERTBIO (19 AGP 9} TOMME NOIRE
BATONNET DE
PASTEQUE GLACE AU LIEGEOIS ROSE DES SABLES SALADE DE FRUITS
CHOCOLAT

Les producteurs locaux: Viande de Boeuf et Porc : LES PRODUCTEURS REUNIS 86 ou BONDY 86, Volaille : SDA 79, Pommes de
terre et carottes : RATHIER 86, Fruits et légumes : BOISSONOT 86, Chevre : LE PETIT SIGNE 86, Laitages BIO : LE PRE JOLY 86

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



